
	

	
	 	
 
 
Los diseños factoriales fraccionados son una herramienta 
estadística utilizada para analizar múltiples factores que afectan a 
un proceso o sistema. Estos diseños permiten evaluar el efecto de 
cada factor individualmente, así como su interacción con otros 
factores. 
 
En la mejora continua, los diseños factoriales fraccionados son 
importantes porque permiten identificar los factores críticos que 
afectan al proceso o sistema y optimizarlos para mejorar su 
desempeño. Además, estos diseños son útiles para reducir el número 
de experimentos necesarios para obtener resultados significativos. 
 
Los diseños factoriales fraccionados son una herramienta poderosa 
en la mejora continua, ya que permiten analizar el efecto de 
múltiples factores en un proceso sin tener que realizar todas las 
combinaciones posibles. Esto ahorra tiempo y recursos, lo que se 
traduce en una mayor eficiencia y rentabilidad. 
Además, los diseños factoriales fraccionados permiten identificar 
interacciones entre los factores, lo que puede ser crucial para 
entender cómo afectan al proceso. Esto ayuda a tomar decisiones 
más informadas y a mejorar la calidad del producto o servicio final. 
 
Ejemplo de aplicación en la mejora continua 
Imaginemos que una empresa de producción de alimentos desea 
mejorar la calidad de su producto estrella, las galletas de chocolate. 
Para ello, deciden utilizar un diseño factorial fraccionado para 
identificar los factores que más influyen en la calidad del producto. 
En este caso, los factores a estudiar serían la cantidad de harina, la 
cantidad de azúcar y el tiempo de horneado. La empresa decide 
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realizar un experimento utilizando un diseño factorial fraccionado de 
dos niveles para cada uno de estos factores, lo que resulta en un total 
de ocho pruebas. Los resultados obtenidos muestran que la cantidad 
de harina y el tiempo de horneado son los factores que más influyen 
en la calidad de las galletas, mientras que la cantidad de azúcar tiene 
un efecto menor. Con esta información, la empresa puede ajustar sus 
procesos de producción para obtener galletas de mayor calidad. 
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